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Absence d’amande
manque d’eau,
récolte trop précoce,
malformation

100%

de la catégorie
éliminée
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NOIX RABOUGRIES

Noix de petite taille
en forme d’arachide
manque d’eau,
attaques diverses

100%

de la catégorie
éliminée

cier_4.indd 6 9/12/10 11:25







NOIX BEURREES

Amande d’aspect
jaune huileux
noix conservées
trop longtemps

100%

de la catégorie
éliminée
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Marques blanches
mauvais séchage,
stockage humide

100%

de la catégorie
éliminée

cier_4.indd 10 9/12/10 11:25




9/12110



Traces de
poudre jaune
mauvais stockage

100%

de la catégorie
éliminée
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Taches noires
ou points noirs
sur 'amande

50%,

de la catégorie
élimineée,
minimum
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NOIX IMMATURES

Coque fripée,
amande fripée
récolte trop précoce

50%,

de la catégorie
élimineée,
minimum
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NOIX DE BONNE QUALITE

Amande blanche,
saine

100%,

de la catégorie
acceptée
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Avec le soutien de
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