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Feéve brune, aspect fissuré




Bonne fermentation
Bon séchage
Bon stockage
Bon transport



Féve de couleur violette
(sur + de 50% de la surface),
non fissurée




Fermentation trop courte ou inexistante
Cabosses immatures
Mauvaise séparation des féves lors de I'écabossage



FEVES ARDOISEES

Cotylédons de couleur a4
ardoisée (gris-bleu a +50%
surface) peu fissuré

Grade1:<3%
de la catégorie acceptée
Grade2:<8%
de la catégorie acceptée




Féves non fermentées



FEVES MOISIES

Présence de moisissures
dans les parties internes,
visibles a I’ceil nu
(orange, vert, blanc)

Grade 1:<3 % dela
catégorie acceptée
Grade 2:4%

de la catégorie acceptée




Mauvais séchage (court ou lent)
Mauvais stockage (a I'humidité)



Présence de taches blanches
(@ ne pas confondre avec la
moisissure)




Mauvais stockage



Présence d’insectes




Traitement au champ non adéquat
Mauvaise protection
Mauvais stockage en présence d’insectes



Orifice a I’arriere de la féve
provenant de la percée,
chute de la radicule




Récolte trop tardive
Cabosses surmatures



La féeve est aplatie

Cotylédons atrophiés
Impossibilité d’avoir une coupe
longitudinale




Récolte trop tardive
Cabosses surmatures



