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Le Décorticage
Artisanal de 1a
Noix de Cajou en

Cote d'Ivoire

Les amandes sont séchées au four
puis on enléeve la pellicule. Les
amandes sont ensuite calibrées
selon leur taille et qualité ...

Fragilisation des coques : Les
noix brutes sont triées puis
passées a la vapeur dans une

bouilleuse ...

Cette activité
permet la transfor-
mation de la noix
brute (anacarde) en
amande consommable
directement. Le dé-
corticage artisanal
en milieu rural
crée des emplois et
assure une meilleu-
re valorisation de
la filiere anacar-
de. C'est une ac-
tivité simple mais
rigoureuse. Les
femmes du zZanzan
proposent une
. gamme d'amandes a
‘ découvrir ...
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Aprés le dépelliculage, les
amandes sont frites a 1'huile ou
grillées, puis assaisonnées et
conditionnées.

Aprés séchage a 1'air 1libre, les
noix sont décortiquées pour ob-
tenir les amandes a 1'aide de
tables a décortiquer ...




